Roscanvec Restaurant, chambres & Séminaire H 2024 02 97 47 15 96

Dans un soudi & la fois de qualité et de convivialité,

DOUT votre table

le méme schéma est composé

Ft inclut un dessert & choisir en

début de repas

Tout chamement au Mmenu sera considéré comme un

plat & la carte et donc servi et facturé comme tel

Menu du Déjeuner

40 €

(Valables uniquement au déjeuner Hors dimanche, jours spéciaux et jours fériés)

POUR DEBUTER,

Gambas croustillante

et panisse de polenta, créme de parmesan,

quelgues herbes douces et ameres.
ou

Saucisse de Morteau

en belle tranche juste snackée, croustillant de brioche,
Jjaune d'ceuf confit et sauce meurette.

POUR SUIVRE,

Péche du moment cuite & basse température,

sucs de crustacés parfumés

au Kari-Brest et légumes de saison.
ou

Supréme de pintade et lard de Colonnata,

betteraves cuites au foin

et jus de viande corsé aux épices de Satay.

£n raison de laugmentation des allergies

§ étant responsables de votre bien-étre & santé e
temps dun repas,

NoUS Ne pouvons pas vous garantir

le respect de vos contraintes almentaires sur

lensemble du repas

des préparations spécifigues

supplémentaires.

POUR CLORE,
Fruits exotiques

travaillés en déclinaison et
réhaussés de piment de Jamaique,
sorbet ananas.

s/ elles ne sont pas précisées des votre ou
réservation
puisquelles nécessitent Café et chocolat comme un tiramisu,

et glace recette pure origine



